DESSERT

BIO TOPFENKAISERSCHMARREN
SONNENALM | GORTSCHITZTAL
BRATAPFELMUS | VANILLEEIS
16,80

HONIG WHISKEY SCHOKOLADEMOUSSE
FRANZ LAURITSCH | ST.EYGDEN
KUMQUATS | PISTAZIE | BIO CASSISSORBET
€12,80

NOUGAT TOPFENKNODEL
SONNENALM | GORTSCHITZTAL
ZWETSCHKENROSTER | NUSSBROSEL
€12,80

EISWERK | BIO EISMANFUKATUR
VERSCHIEDENE SORTEN IM BECHER
€5,60

TAGESKUCHEN
€7,80

SNACKS

FRANKURTER MIT SENF UND KREN
€8,90

WURSTL MIT SAFT UND SEMMEL
€10,80

BIO KASEKRAINER AUS BOKERS
LANDWIRTSCHAFT
OBEROSTERREICH

MEAUX SENF | SAUERKRAUT | SCHWARZBROT
€14,80

BIO HAUSTOAST
BACKEREI NADRAQ | KRUMPENDORF BIO
SAFTSCHINKEN | BIO GOUDA | BIO KETCHUP &
MAYONNAISE
€9,80

CROQUE MONSIEUR ,, HARRYS BAR*
EMMENTALER | SAFTSCHINKEN | BIO EIGELB | BIO
OLIVENOL
€12,80

POMMES
KETCHUP | MAJO
€8,90

POMMES
RAUCHERKASE | MISODIP
€10,80

FISCH AUS DER DOSE:
»MARITIME ZEITKAPSELN*

JOSE GOURMET DOSE
- SARDINEN IN TOMATENSAUCE € 14,00
- SARDINEN IN NATIVEM OLIVENOL EXTRA € 14,00
- SARDINEN IN BUTTER VON DEN AZOREN € 16,00

ZU UNSEREN SARDINEN SERVIEREN WIR IHNEN
SCHWARZBROT
UND HAUSGEMACHTES SALZZITRONENCHUTEY

LA BRUJULA DOSE
- N°131 - PIKANTE MIESMUSCHELN
€18,00

ANCHOVIES “SERIE LIMITADA”
GEGRILLTES SCHWARZBROT | BUTTER |
SCHNITTLAUCH
€ 21,80

AUS UNSERER VITRINE UND VON DER BERKEL
MASCHINE KASE AUSWAHL | EINGELEGTES
GEMUSE | SCHINKEN
UND WURST SPEZIALITATEN

VORSPEISEN

BEEF TATAKI VOM BIO RINDERFILET
MISO | WACHTELEI | ROSTZWIEBEL
€ 24,80

VITELLO TONNATO
FRANZ LAURITSCH | STEGYDEN
KAPERNBEEREN | BIO OLIVENOL | SARDELLEN
€19,80

ANCHOVIS CODESA
GEGRILLTES SCHWARZBROT | BUTTER | SCHNITTLAUCH
€ 21,80

ENDIVIENSALAT MIT KERNOL
ST.EGYDENER ERDAPFEL | KNOBLAUCH | SPECK | GARTENKRESSE
€14,80

Suppcn

ERDAPFELCREMESUPPE
GREGOR MISCHKULNIG | STEGYDEN
WINTERTRUFFEL | SPECKKRUSTELN

€12,60

BLACK ANGUS RINDSUPPE
DANIEL LACH | SCHIEFLING
KASPRESSKNODEL | WURZELGEMUE | SCHNITTLAUCH
€9,80

ALPENKAVIAR - FEINSTER STORKAVIAR AUS DEN KALKALPEN
BLINIS | CREME-FRAICHE | EI | SCHNITTLAUCH

Feinster Storkaviar aus den Kalkalpen. Sibirische
Stoére schwimmen im eigenen, kristallklaren
Quellwasser aus den Bergen. Echter Alpenkaviar
ist eines der edelsten und wertvollsten Genuss-
mittel. Er GUberzeugt am Gaumen durch seinen
nuancenreichen, nussigen Geschmack.

€ 89,00
€125,00




ZWISCHENGERICHTE

FRUHLINGSROLLE VON DER LAVANTALER GANS
FAMILIE TAFERNER | LINDLHOF
BIO RAHMGURKENSALAT | MADROCAS CURRY | WASABI
€ 23,80

PAPARDELLE MIT BIO HIRSCHRAGOUT
KASTANIEN | BIO KURBIS
KLEIN € 18,60
GROSS € 24,80

STEINPILZRISOTTO
LOTO RISOTTO REIS | PIEMONT
SONNENBLUMENKERNE | RICOTTA
KLEIN € 18,60
GROSS € 24,80

ERDAPFEL SPECK & GRAMMELKNODEL
MISCHKULNIG | ST. EYGDEN
SPECKSAUERKRAUT | ROSTZWIEBEL
3 KNODEL € 18,80
4 KNODEL € 21,80

Bei 3 ist es immer eine Uberraschung, wer die Oberhand behalt.: )
TAGESEMPFEHLUNG

GenieBen Sie unsere wechselnden Angebote
und entdecken Sie die Vielfalt auch vegetarischer saisonaler
Kostlichkeiten! Gerne informieren Sie unsere Mitarbeiter
Uber unser Tagesangebot.

HAUPTSPEISEN

WIENER SCHNITZEL
VOM OSTERREICHISCHEM SCHWEIN
€ 26,80

VOM OSTERREICHISCHEM KALB
€ 32,80

MIT ST.EGYDENER PETERSILERDAPFEL & PREISELBEEREN

GULASCH VOM BLACK ANGUS RIND
DANIEL LACH | SCHIEFLING
SEMMELKNODEL
€ 24,80

BIO PAPRIKAHENDL VOM SONNHOF
KATJA STRAUSS | MAGDALENSBERG
BIO CREME FRAICHE | BIO TOPFENGNOCCHI
€ 26,80

BIO SAIBLINGSFILET
WINFRIED SUSSENBACHER | ST. VEIT
BIO KURBISGEMUSE | BEURRE BLANC | KAVIAR
€ 32,80

ATTEROX RIB EYE STEAK 250G
KATE & KON | ATTERSEE

CAPONATAGEMUSE | OFENERDAPFEL | GRUNE PFEFFERSAUCE
€ 48,60

FREITAG BIS SONNTAG
BUFFET € 38,00 pro Person




