
Willkommen!

S P E I S E K A R T E

rose@villabulfon.at
www.seerestaurantrose.at

  @ seerestaurant_rose

Zwischen 16:00 und 17:00 Uhr 
legt unsere Küche eine kurze Pause ein. 

Crème Brûlée	 12.6
Erdbeere | Kokos    
A I C I F I G I H I O  

Scroppino Rosé	 8.4
Zirtonensorbet | Cassis | Prosecco | Obers    
G I O 

Tageskuchen   A I C I F I G I H I O 	 8.6

Bio Eiswerk im Becher 	 5.8
Schokolade | Erdbeere | Zitrone | Vanille | Haselnuss

Mini-Tartelettes nach Tagesangebot 	

SWEETS

Käsekrainer aus Bökers Biolandwirtschaft 	 12.8
Dijon Senf | Schwarzbrot    	
A I F I G I M I O	  

 
Trüffelpommes 	 12.8
Parmesan | Petersilie | Trüffelmayo    
A I C I G I M I O

BAR SNAC K S

Allergene 
A  Glutenhaltiges Getreide | B  Krebstiere | C  Eier von Geflügel | D  Fisch - außer Fischgelatine 
| E  Erdnüsse | F  Sojabohnen | G  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) | 
H  Schalenfrüchte | L  Sellerie | M  Senf | N  Sesamsamen | O  Schwefeldioxid und Sulfite | P  Lupinen | 
R  Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische

Alle Preise sind in Eure inklusive der gesetzlichen MwSt.. Satz-und Druckfehler vorbehalten.

Wir bitten um Verständnis das ein Rechnungssplit (Aufteilung der Rechnung pro Person), ab einer 
Reservierungsgröße von 5 Personen aus zeitlichen Gründen nicht möglich ist.

Im Herbst 2026

Gans im 
Seehotel  
Hubertushof

Genussmomente
Während der See.Ess.Spiele laden das 
Seehotel Hubertushof und das See-
restaurant Rosé zu besonderen Ge-
nussmomenten ein. Spezialmenüs und 
hochkarätige Persönlichkeiten aus der 
Spitzengastronomie sorgen für kulinari-
sche Höhepunkte am Wörthersee. 

EVENTS IM ROSÉ:

Kaviar & Genuss mit Georg Essig 
27.06. 11:00 Uhr

Spitzenküche mit Mathias Seidel 
14.07. 18:00 Uhr 

EVENTS IM HUBERTUSHOF:

Gregor Vračko 
09.06. 18:00 Uhr 

Philip Rachinger, „Wüde Gschicht“,  
11.10. 14:00 Uhr

Für weitere Informationen und Reservie-
rungen wenden Sie sich an das Rosé-Team.

See.Ess.Spiele 2026

Rosé Beach. Mai - September
Komfortable Daybeds, entspannte Atmo-
sphäre und der Blick auf den See machen ihn 
zu einem perfekten Ort zum Verweilen und 
Genießen. 

The ”platsch“ to be!

2 x Gartenparadies
Frühstück gibt es im Rosengarten der Vil-
la Bulfon und im Hotelgarten des Seehotel 
Hubertushof. Regional, hochwertig und 
entspannt, der perfekte Start in den Tag.

Frühstück am  
Wörthersee

Geöffnet:  
Ostern - Heiligen Drei Könige

Seehotel
Hubertushof

Grüner Stern und eine Haube 
des Guide MICHELIN
Der Hubertushof steht für nachhaltigen 
Genuss und verantwortungsvollen Umgang 
mit Natur und Ressourcen – ausgezeichnet 
mit dem Grünen Stern. Wir reservieren gerne 
einen Tisch für Sie im Hubertushof.

 À-la-carte. 
A wie Ausgezeichnet.

Radsport, Lifestyle & Café 
ab Ende Mai
Mit dem Pop-up von Café du Cycliste 
zieht ein innovatives Radsport- und Life-
style-Konzept in die Villa Bulfon ein. Die 
französische Marke verbindet stilvolle 
Radbekleidung, hochwertige Bikes und 
entspanntes Café-Flair zu einem einzigar-
tigen Treffpunkt für Radfans und Genießer.

18. Juli 2026
Weitere Informationen sowie Ticketver-
kauf und Tischreservierung über unsere 
Homepage oder im Seerestaurant Rosé.

Sound Wave Festival

Adventszeit 2026
Buchen Sie Ihre Weihnachtsfeier oder 
Adventsveranstaltung bei uns.

Weihnachten 
im Hubertushof

U N S E R E  H I G H L I G H T S  2 0 2 6

S E E R E S T A U R A N T R O S E . A T



vegan vegetarisch

•	 Topping mit Alpenkaviar  10g oder 30g 	 28.0 / 84.0

C A L I F O R N I A  R O L L S

Veggi 	 26.8
Spargel | Sesam | Lauch | Avocado

Serie Limitata  	 28.6
Filetes de Anchoa | Paprika Tempura | Spicy Mango 

Surf & Turf 	 32.8
Rinderfilet | Garnelen Tempura | Trüffelmayo | Frühlingszwiebel 

Bio Saibling 	 29.8
Spicy Saibling | Avocado | Kimchi | Togarashi 

Unagi  	 32.8
Räucheraal | Rucola | Chili | Garnele 

Spicy Tuna 	 32.8
Adria Chutoro Tuna | Chili | Lauch 

H O S O M A K I

Veggi 	 21.8
Gurke | Avocado

N I G I R I

Wagyu Nigiri | Trüffel  	 Stk.	 12.8

Adria Chutoro Tuna | Spicy Mayo  	 Stk.	 6.8

R AW S

Wolfsbarsch Ceviche  	 24.8
Paprika | roter Zwiebel | Koriander | Mais

Adria Tuna Tartar   	 26.8
Avocado | schwarzer Knoblauch | Chili

Flusskrebse  	 24.8
Avocado | Curry | Melone

Tempura Garnelen  	 28.6
Boss-Sauce

R AW BAR

Bei allen RAW BAR Gerichten werden folgende Allergene verwendet 
A I B I C I D I E I F I G I H I L I M I N I O

Beef Tatar 	 24.8
Heimisches Rind | Kapern | Senfmayo | Schwarzbrot   
A I C I F I G I L I M I O

Mozzarella Perwein	 19.8
Tomaten | Basilikum | Focaccia   
A I G I H I O

APPETIZERS

Suppe des Tages 			   12.8
* Gerne informieren Sie unsere Mitarbeiter über unser Tagesangebot 		

	
Der neue „Klassiker“ Grammelknödel 		  19.8
Paprikarahmkraut | Jus | Schnittlauch        
A I C I F I G I L I M I O  

Gyoza 		  19.8
Wilder Brokkoli | Pak Choi | Teriyaki | Erdnuss       
A I C I E I F I G I L I N I O  

WARM APPETIZERS

Haussalat 		  14.8
Gartengemüse | Blattsalate | Hausdressing	      
F I L I M I O 		

	
Caesar Salat (auf Wunsch gerne vegan)      		  15.8
Salatherzen | Kapern | Crôutons	  
A | L | G | M | O 	

	 •  Bio Hühnerbrust 	 + 12.8
	 •  Oktopus     R	 + 12.8 
	 •  Garnelen     B	 + 12.8

SALAD S

Vorweg servieren wir unser Gedeck

Brot I Butter I Olivenöl		  Mittags  3.8

Ausgelöstes Backhendl vom Bio-Huhn		  31.8
Bio-Huhn | Rahmgurke | Wasabi      	
A I C I F I G I L I M I O 		

	
Lamm Ćevapčići vom Bio Lamm  		  28.6
Josperreis | Ajvar | Zwiebel | Tzatziki    	
F I G I L I O  	

Wagyu Burger “Okami St. Veit”   		  26.8
Cheddar | Boss-Sauce | Zwiebel | Gurke | Salat     	
A I C I F I G I M I N I O  	

Risotto  		  24.8
Wildkräuter | Stracciatella | Pinienkerne	       
G I L I O  	

MAIN C OURSE

Fish & Chips 	 31.8
Seehecht | Chips | Wasabi    
A I D I F I G I M I O

Pasta Busara 	 31.8
Hummerbutter | Garnele | Tomate    
A I B I C I G I L I O I R

Fischfilet des Tages	 34.8
Kartoffelstampf | Gemüse | Krenschaum    
D I F I G I L I O

Calamari „alla Griglia“	 31.8
Caponata | Pita | Chimichurry    
A I F I G I L I O I R

FISH

Rosige Zeiten.


